
MAUDITE GROSSE PATATE  13
Pomme de terre cuite au four garnie  

de crème sure, fromages cheddar et mozzarella,  
bacon et oignons verts

TOMATES FRITES  14
Tranches de tomates vertes frites, bocconcini,  

huile de basilic, sirop de balsamique 

PARTY MIX  14/PERSONNE
Plateau à partager composé de cromesquis  

au fromage, pilons de canard et « ribs » de maïs

« RIBS » DE MAÏS  15
Fromage Grana Padano, mayonnaise épicée,  

oignons verts

GRAVLAX DE TRUITE  15
Truite fumée à froid,  

relish de maïs au chimichurri, coriandre

TARTARE DE BŒUF  18
Bœuf local coupé au couteau, émulsion de chipotle,  

tuile de gouda fumé, crémeux de Grana Padano,  
servi avec chips maison

CARPACCIO DE BŒUF WAGYU  19
Mayonnaise à la truffe, crostinis,  

parmesan, légumes marinés, fleur de sel 

CROMESQUIS AU FROMAGE 
6 MCX : 11  |   12 MCX : 21 

Croquettes de fromages La Station et Coaticook,  
ketchup maison épicé 

PILONS DE CANARD 
6 MCX : 19  |   12 MCX : 26

Servis avec sauce au choix :  
ranch, BBQ, Buffalo ou extra piquante

CALMARS FRITS  23
Confiture de tomate grillée et paprika fumé, roquette

Entrées à partager

POUTINE  19
Frites, sauce brune, fromage en grains,  

oignons verts

RIGATONIS AU FROMAGE  23
Rigatonis avec sauce au fromage et jalapenos, 

chapelure de fromage, oignons verts

BURGER CLASSIQUE  23
Pain brioché, boulette de bœuf Highland,  

cheddar jaune, bacon, laitue,  
cornichon, oignons frits, sauce du chef,  

servi avec frites

TACOS DE CREVETTES   24
Tortillas de blé, crevettes frites, laitue iceberg, salsa  

de maïs texane, mayonnaise au piment chipotle,  
oignons frits, coriandre, servis avec frites

TARTARE DE BŒUF  25
Bœuf local coupé au couteau, émulsion de chipotle,  

tuile de gouda fumé, crémeux de Grana Padano,  
servi avec chips maison et frites

SALADE COBB  26
Laitue, lanières de poulet, maïs, bacon, fromage  

râpé, légumes de saison, tortillas frits,  
vinaigrette OMG

Plats classiques

Notre équipe porte une attention particulière aux allergènes, mais nous ne pouvons  
malheureusement en garantir l’absence totale en raison de la contamination croisée.

LÉGENDE      Végétarien             Sans gluten            Option sans gluten disponible



BURGER VÉGÉ  21
Pain brioché, croquette de quinoa à la betterave, 
épinards, oignons rouges, tomate, mayonnaise,  

servi avec frites

DÉLICE VÉGÉ  22
Choux-fleurs rôtis, crème de maïs, amandes torréfiées, 

feta, huile de persil citronnée

BURGER POULET   24
Pain brioché, poulet frit, laitue, tomate, cornichon, 

oignons, servi avec frites et sauce au choix :  
ranch, BBQ, Buffalo ou extra piquante 

SANDWICH PHILLY  24 
Pain pretzel à sous-marin, brisket de bœuf fumé,  
fromage au piment jalapeno, laitue, oignons frits,  

oignons rouges, servi avec frites

POUTINE AUX SAUCISSES FUMÉES  24
Frites, sauce brune, fromage en grains, 

saucisses fumées, cornichons et oignons frits,  
sauce dijonnaise 

SALADE ÉPINARDS & KALE  24
Croquette de quinoa à la betterave, fenouil mariné, 

oignons rouges, noix de Grenoble,  
vinaigrette au balsamique blanc

JAMBALAYA  27
Riz aux fruits de mer (crevettes, pétoncles, palourdes, 

écrevisses), maïs, poivrons, tomates, courgettes,  
bisque de crevettes, jus de lime, coriandre

TARTARE DE THON  29
Thon albacore, mousseline d’avocat au wasabi, 

remoulade de courgettes, wakamé au gingembre,  
lime et aneth, chips de lotus, graines de sésame,  

servi avec frites

P’TITE VERTE  5

FRITES ASSAISONNÉES  5

LÉGUMES GRILLÉS  8

LÉGUMES MARINÉS  8

RONDELLES D’OIGNON  11

RIGATONIS AU FROMAGE  12

POUTINE  12 

MAUDITE GROSSE PATATE  13

P’TITE CÉSAR  14

Plats  signature

Accompagnements

TATAKI DE THON  32
Thon albacore, crémeux d’avocat, salsa de maïs  

texane, légumes grillés 

CÔTES LEVÉES   
DEMI : 28  |   ENTIÈRE : 36

Côtes levées de porc du Québec, sauce BBQ,  
servies avec « ribs » de maïs et frites assaisonnées  

POISSON DU MARCHÉ    PM
Demandez à votre serveur pour connaître  

le poisson du moment et ses accompagnements

CONTRE-FILET DE BŒUF   39
Contre-filet de bœuf CAB (10 oz), échalotes françaises,  

sauce au vin rouge, servi avec frites

ASSIETTE DU CHEF À PARTAGER  95
Côtes levées, brisket de bœuf, saucisse fumée,  

crevettes frites, croquette de quinoa à la betterave, 
contre-filet de bœuf, le tout servi avec  

2 accompagnements au choix

Grillades

Remplacez votre pain à burger par un pain sans gluten +2,50



POT DE CRÈME AU CHOCOLAT  10
Ganache au chocolat et piment,  
crumble de biscuits au chocolat 

SUNDAE ÉRABLE-BACON  10
Crème glacée à la vanille,  

crème à l’érable, bacon

CHAUSSON DU MOMENT  12
Chausson maison aux fruits de saison  

avec pâte feuilletée

TARTE AUX PACANES  14
Servie avec crème glacée à la vanille

BÊTE NOIRE  15
Brownie servi avec confiture de cerise noire,  

crème glacée à la vanille, caramel salé

Desserts 

MINI BURGER
Avec ou sans fromage,  

servi avec frites ou salade verte

MACARONI AU FROMAGE
Sauce aux fromages de La Station  

(Hatley, mozzarella, cheddar)

CROQUETTES DE POULET OMG
Servies avec frites ou salade verte

POUTINE
Frites, sauce brune, fromage en grains

FISH & CHIPS
Filet de morue pané,  

servi avec frites ou salade verte

- Boisson incluse -

Menu enfant      12 $  

ALCOOLISÉS

Espresso Tonic   12
Espresso, gin, tonic Bull’s Head, lime

Espresso Martini    13
Espresso, liqueur de café, vodka, sirop simple

Cold Fashioned   13
Espresso, bourbon, liqueur de café,  

amer angostura, sirop simple, zeste d’orange

Café OMG  14
Espresso, liqueur de café, amaretto,  

crème fouettée, brownie

SPÉCIALISÉS NESPRESSO

Espresso 3,75
Allongé 3,75

Cappuccino 4,50

Latté 4,75

AUTRES  3,50

Chocolat chaud
Thé ou tisane

Café régulier ou décaféiné

Cafés 


