
Entrées

En semaine, de 11 h 30 à 14 h

POTAGE DU MOMENT  4

P’TITE VERTE  5 
Vinaigrette du moment

CROMESQUIS AU FROMAGE (6)  11  
Croquettes de fromages  
La Station et Coaticook,  

sauce marinara

P’TITE CÉSAR  16
Romaine, vinaigrette au fromage  
Alfred le Fermier, bacon, croûtons  

aux herbes et ail rôti 

TARTARE DE SAUMON  18
Saumon de l’Atlantique coupé au  

couteau, salade de courgette, daikon au 
gingembre, tuile de betterave, crémeux 

d’avocat, servi avec chips maison

Apéro

COORS LIGHT (pinte)  8

L’APOCALYPSO (pinte)  10

LA OMG (pinte)  10

SANGRIA AU CHOIX (verre)  10

BLOODY CAESAR  11

VIN ROUGE OU BLANC (verre)  11

SPRITZ  13

Les p’tites vites du midi

BISCUIT OMG   4
Biscuit à l’avoine garni  

de pretzels, noix de coco grillée,  
riz soufflé, chocolat noir et au lait

CAFÉS ET AUTRES
Espresso court ou allongé  3,75

Cappuccino  4,50
Latté  4,75

Chocolat chaudé  3,50
Thé ou tisane  3,50

Café régulier ou décaféiné  3,50

Dessert & cafés

Notre équipe porte une attention particulière aux allergènes, mais nous 
ne pouvons malheureusement en garantir l’absence totale en raison de la 
contamination croisée. Veuillez noter que notre friteuse n’est pas dédiée.

LÉGENDE

 Végétarien   Sans gluten    Option sans gluten disponible

Plats du  
moment

PLAT RÉCONFORTANT  
DU MOMENT  PM

SALADE  
DU MOMENT  PM

PÂTES  
DU MOMENT  PM

POISSON  
DU MARCHÉ   PM

Pour bien finir 
votre repas...  
sur place ou  
pour emporter!

BURGER VÉGÉ  21 
Champignons grillés, fromage halloumi aux herbes poêlé, 
oignons rouges, mesclun, tomate, mayonnaise piquante  

à la lime, servi avec frites ou salade verte

CHEESEBURGER BACON  23  
Boulette de bœuf, sauce Lemieux, fromage  

cheddar, bacon, laitue, cornichons

SALADE CÉSAR AU POULET GRILLÉ  28 
Poitrine de poulet grillée, laitue romaine,  

vinaigrette au fromage Alfred le Fermier, bacon,  
croûtons aux herbes et ail rôti

TACOS DE CREVETTES  24
Tortillas de blé grillés, crevettes tempura, salsa  

de mangue et piment jalapeno, laitue, oignons frits,  
sauce OMG, servis avec frites ou salade verte

TARTARE DE BŒUF  29  
Boeuf Highland coupé au couteau classique, crémeux  

de Grana Padano, oeuf mollet, crostinis au poivre,  
servi avec salade de roquette au parmesan et chips maison

FISH & CHIPS  28
Filet de morue pané, salade de chou, sauce tartare OMG, 

servi avec frites, chips maison ou salade verte

DEMI-CÔTES LEVÉES  29
Côtes levées de porc du Québec, sauce BBQ, sauce OMG, 

servies avec frites de patate douce et salade de chou

TARTARE DE SAUMON  29         
Saumon de l’Atlantique coupé au couteau, salade  

de courgette, daikon au gingembre, tuile de betterave, 
crémeux d’avocat, servi avec chips maison

Plats principaux


