
P’TITS COCHONNETS  12
Trous de beignes (4 mcx) farcis au porc  

effiloché et fromage mozzarella, 
servis avec sauce BBQ maison 

FRITES DE MAC & CHEESE  12  
Frites de « Mac & Cheese » maison truffé (4 mcx), 

servies avec ketchup truffé

MAUDITE GROSSE PATATE  13  
Pomme de terre cuite au four garnie  

de crème sure, fromages cheddar et mozzarella,  
bacon et oignons verts
Extra brisket de bœuf 8

   NOUVEAU   
JALAPEÑO POPPERS   

6 MCX : 13  |   12 MCX : 26 
Piments jalapeño frits, fromage cheddar, crème sure

SALADE CÉSAR  14
Romaine, kale, sauce Alfred le Fermier maison,  

bacon, croûtons aux herbes et ail rôti

    NOUVEAU   
ASSIETTE DE CHARCUTERIES  32

Saucisson, magret de canard fumé, fromage  
du moment, baguette de pain rôtie, cornichons  
frits (4), mélanges d’olives, moutarde au miel

« RIBS » DE MAÏS  15  
Tronçons de maïs frits, fromage Grana Padano, lime, 
oignons verts, mayonnaise à la lime et piment chili

    NOUVEAU   
GRAVLAX DE SAUMON  15  

Saumon canadien en gravlax fumé, crêpe,  
fromage à la crème fouetté au tobiko et ciboulette,  

concombres, oignons marinés

TARTARE DE BŒUF  18  
Bœuf Highland coupé au couteau classique,  
œuf mollet, Grana Padano, servi avec salade  

de roquette et chips maison

    NOUVEAU   
CHAMPIGNON POÊLÉ  15 

Champignon King poêlé, purée de céleri-rave  
à la truffe, chips de kale, huile d’estragon,  

oignons verts

CALMARS FRITS  19
Mayonnaise ranch à l’aneth et poivre,  

oignons verts

CROMESQUIS AU FROMAGE   
6 MCX : 11  |   12 MCX : 21 

Croquettes de fromages La Station et Coaticook,  
sauce marinara 

NACHOS  21   
Chips de maïs, fromage mozzarella, salsa,  

piments bananes, olives noires, oignons verts
Extras :
Olives  2

Piments bananes  2
Crème sure  3
Bacon  4,50

Guacamole  6
Poulet  7

AILERONS DE POULET   
6 MCX : 19  |   12 MCX : 26

Servis avec sauce au choix :  
ranch à l’aneth et poivre, BBQ,  

Buffalo ou extra piquante

CORNICHONS FRITS 
6 MCX : 9  |   12 MCX : 16 

Servis avec sauce ranch à l’aneth et poivre

RONDELLES D’OIGNON 11 
Servies avec miel

Nos entrées sont idéales à partager!

Entrées 

Notre équipe porte une attention particulière aux allergènes, mais nous ne pouvons  
malheureusement en garantir l’absence totale en raison de la contamination croisée.

LÉGENDE      Végétarien             Sans gluten            Option sans gluten disponible



BURGER BRISKET  24
Pain brioché, poitrine de bœuf Highland fumée,  

crémeux de jalapeño, fromage mozzarella, laitue, 
cornichon, oignons frits, mayonnaise au paprika fumé, 

servi avec frites ou salade verte

CHEESEBURGER BACON  21  
Pain brioché, boulette de bœuf Highland,  

fromage cheddar, bacon, laitue, cornichon,  
servi avec frites ou salade verte 

BURGER LE P’TIT LEMIEUX  19  
Pain brioché, boulette de bœuf Highland, rondelle 

d’oignon, cheddar jaune, laitue, sauce du chef,  
servi avec frites ou salade verte 

BURGER BIG WAGYU  29
Pain pretzel, boulette de bœuf Wagyu,  
fromage mozzarella, rondelle d’oignon,  
bacon, laitue, cornichon, sauce OMG,  

servi avec frites ou salade verte 

NOUVEAU   
BURGER NASHVILLE  24

Pain brioché, poitrine de poulet panée et laquée  
de sauce Buffalo, laitue, tomate, sauce ranch,  
cornichon frit, servi avec frites ou salade verte

NOUVEAU   
BURGER VÉGÉ  21  

Pain brioché, croquette maison au chou-fleur,  
champignon et curcuma, oignons, laitue,  

fromage halloumi poêlé, mayonnaise au basilic,  
servi avec frites ou salade verte

Remplacez votre pain à burger  
par un pain sans gluten +2,50

Remplacez n’importe quel fromage  
par du gouda fumé (sans lactose) +2,50

FISH & CHIPS  26
Filet de morue panné à la bière, 

salade de chou, sauce tartare OMG,  
servi avec frites ou chips maison ou salade verte

TACOS À LA BIRRIA   24
Tortillas de blé grillés, porc effiloché, sauce birria,  

pico de gallo, oignons marinés, feta, coriandre, lime, 
servis avec frites ou salade verte

TACOS DE CREVETTES   24
Tortillas de blé grillés, crevettes tempura,  

pico de gallo, laitue, oignons frits, sauce OMG,  
servis avec frites ou salade verte

DÉLICE VÉGÉ  22 
Gnocchis, légume de saison rôti, crème de maïs,  
amandes torréfiées, feta, huile de persil citronnée 

Extra brisket de bœuf  8

MAC & CHEESE TRUFFÉ  23  
Sauce aux fromages de La Station  

(Hatley, mozzarella, cheddar), champignons truffés,  
chapelure de fromage Grana Padano, oignons verts

Extra brisket de bœuf  8

SALADE CÉSAR   22
Romaine, kale, fromage et sauce Alfred le Fermier 

maison, bacon, croûtons aux herbes et ail rôti 
Extra poulet 6

NOUVEAU   
TARTARE DE SAUMON  29  

Saumon canadien, concombres, piments jalapeño, 
échalote française, crémeux d’avocat, croustillant  

de tempura et pois verts au wasabi,  
servi avec chips maison et salade de roquette

TARTARE DE BŒUF  26  
Bœuf Highland coupé au couteau classique,  

œuf mollet, Grana Padano, servi avec salade de roquette 
au parmesan et chips maison

POUTINE  19  
Frites, sauce brune, fromage en grains,  

oignons verts

NOUVEAU   
POUTINE LEMIEUX  21  

Frites, sauce brune, fromage en grains, bœuf Highland 
haché, sauce du chef, cornichons, oignons frits et verts

POUTINE TEXANE  24 
Frites, sauce brune, fromage en grains, poulet popcorn, 

jalapeños sucrés, oignons frits, sauce OMG

Plats principaux

REHAUSSE TON BURGER!
Remplace ton accompagnement  

de frites ou salade verte par...

Poutine  6
P’tite César  6

Rondelles d’oignon  7

Légumes poêlés  6
Mac & Cheese  6

Maudite grosse patate  7



NOUVEAU   
PIEUVRE GRILLÉE  28  

Pieuvre grillée, carottes rôties, sauce romesco,  
fenouil mariné, couscous perlé, citron grillé 

CÔTES LEVÉES  
DEMI : 28  |   ENTIÈRE : 36

Côtes levées de porc du Québec, sauce BBQ,  
sauce OMG, servies avec « ribs » de maïs et frites  

NOUVEAU   
BAVETTE DE BŒUF  39  

Bavette de boeuf CAB (7oz), sauce au vin rouge,  
servie avec légumes grillés et frites

POISSON DU MARCHÉ  PM
Demandez à votre serveur pour connaître  

le poisson du moment et ses accompagnements

ASSIETTE DU CHEF À PARTAGER  95
Bavette de bœuf, côtes levées, poulet mariné  

au bois de pommier, brisket de bœuf, côtes de bœuf  
en coupe coréenne, le tout servi avec sauce au  

vin rouge, frites, et 2 accompagnements au choix

NOUVEAU   
PIÈCE DU BOUCHER DE BOEUF WAGYU  PM

Demandez à votre serveur pour connaître la pièce  
du moment et ses accompagnements

Grillades

SAUCE OMG  1

SAUCE BBQ  1

SAUCE RANCH À L’ANETH ET AU POIVRE  1

SAUCE PIQUANTE  1 

PIMENTS BANANES  2

ŒUF  2 

FROMAGE CHEDDAR OU MOZZARELLA  2

CORNICHON FRIT  3

BACON (2 TRANCHES)  3

SAUCE À POUTINE   4

RONDELLES D’OIGNON (3)  4

FRITES  5

SAUCE AU VIN  5

GUACAMOLE  6

BRISKET DE BŒUF  8

POUTINE  11

P’TITE CÉSAR  11

CREVETTES TEMPURA (6)  12

MAC & CHEESE  13

LÉGUMES GRILLÉS  14

Extras

Notre équipe porte une attention particulière aux allergènes, mais nous ne pouvons  
malheureusement en garantir l’absence totale en raison de la contamination croisée.

LÉGENDE      Végétarien             Sans gluten            Option sans gluten disponible



BEIGNETS OMG (5)  10
Trous de beignes maison farcis de ganache  

au chocolat noir Inaya, fromage fouetté et caramel  
à la fleur de sel

NOUVEAU   
CRÈME BRÛLÉE  10  

Crème brûlée du moment

NOUVEAU   
CROUSTADE  14

Croustade aux pommes, érable et bacon,  
crème glacée à la vanille Coaticook

SANDWICH GLACÉ  14
Biscuits aux brisures de chocolat, crème glacé à la vanille, 

enrobage aux brisures de biscuits Oreo

BÊTE NOIRE  15  
Brownie servi avec crème glacée à la vanille,  
caramel à la fleur de sel, coulis de petits fruits

Desserts 

BURGER POUR ENFANT  
Avec ou sans fromage,  

servi avec frites

MAC & CHEESE  
Sauce aux fromages de La Station  

(Hatley, mozzarella, cheddar)

POULET POPCORN
Servi avec miel et frites

POUTINE        
Frites, sauce brune, fromage en grains

FISH & CHIPS
Filet de morue pané, servi avec frites

Menu enfant

ALCOOLISÉS

Café OMG  14
Espresso, liqueur de café, amaretto,  

crème fouettée, brownie

Café alcoolisé  14
Tous les cafés alcoolisés classiques  

sont disponibles sur demande.

Érable et amande  14
Crème Coureur des Bois, Amaretto Forêt Noire,  

café, crème fouettée

SPÉCIALISÉS NESPRESSO

Espresso 3,75
Allongé 3,75

Cappuccino 4,50
Latté 4,75

AUTRES  3,50

Chocolat chaud
Thé ou tisane

Café régulier ou décaféiné

Cafés 

- 12 ans et moins  |  Boisson incluse -

   12 $  

•  Galliano, Tia Maria, espresso

•  Frangelico, Galliano, espresso

•  Disaronno, espresso

•  Coureur des bois, espresso

NOUVEAU  
5,50 CHAQUE
5 POUR 20
1 choix parmi  
la sélection

Hot Shots




